
Studené předkrmy pp
Uzený losos, máslo, torrsty R=Xe
Matjesfile

Krevetov.i kokteil
šunkové rollcy *fr#

Polé1.lcy iZX
Žampionovýkrém #ffiWú
Kuřecí vývar É*ú
Gulášová +ffiWfr
Boršč

Bochník chleba

Saláty 14frx
Řeclcýsalát ň'iÉFlffiY}&
Míchaný salát íŤ+ftl!}fr
Salátový talíř s kuřecím maserrl$fr|}$

* Salátový talíř s tuňákem #fteÝ}Ťy

Hlavní chody
' Toast Zing.ara{šunka, paprika, sýr, rajče)

Toast Kalifornia (šunka, ananas, s,fo)

Guláš Stroganov Wú+ň
Hovězí steakna pepři fiffi+#F
tsiftek s bylinkovým máslern $fi[
Svíčkové řezy .Djulbastia"
Svíčkové řezy.Opera"
Gruzínstqr rožeň (šašlit<)

Vepřový řízek se žampiony ĚffiŤ#fi.F
Bělěhradslcý veproť řlzek fi@ffifi|
Yepřový řízek s chřestem Ffrffifi}
Vepřové rnedailonky"Kolonáda"

Kuřecí prsa na grilu WÉIMW
kuřecí sauté s mandlemi

tŤ+ňG*ilované jehněčí s česnekovfm sosem

Mix-gril (pro 2 osóy),W fr,tfr#z,lrtjt
súčková, kuřecí prsa, vepřová kýta

1/4 Kachna pečená,krredlík,zelí ffiřtĚ$g
1/2 Kachnapečerrá,knedlík, zelí ffififfiF§

Couvert 5.-

Zvéřina p6
I49.- Dančí steak s brusinkovou omáčkou 289,-

I29,- Srnčí medajlonky na víně 289.-

189.-

I29.- Těstoviny ffi#
Šp"g.tyBoloňské l^€ĚE 180,-

Špagety s kuřecím ma§em a qfrem 180,-

íE^Ěffi
É6+#

Tyg. krevety s česnekovým §osem 

^ST 

319.-

Rybí mísa (pro 2 osoby) eňt*Řýutt

Iídelní lístek

60.-

60.- Ryby
85._

85.-

40.-

6ks

150.-

80.-

150.-

4es

pstruh, losos, úhoi kalamáry

Šneci po burgunsku

756"-

247.-

189.-

189.-

189.-

189.-

Uhoř pečený s bylinkovým kořením 189.-

Kapr pečený 'reffifu
Kalamary smažené

Losos pečený 'ft=Xfu
Pstiirh pečený Értrrh§

bl

95.- Přílohy ĚÉ
95.- Hranolky *E#
t79.- Rýže Ž<tF
289,- Houskov.ikneďik ffi€,H-
289.- Bramborovýknedlík *EE€,É
289.- Vařenýbrambor /(á.ttr
289.- Zelenina na grillu ,ftŘff-
289.-

I79.- Moučníky 69,6
I79.- Falačinky s oyocem

189.- Palačinka s čokoládou

189.- Palačinlry s tvarohem

I79.- Zákuskypodle denní nabídky
179.-

289.- Zmrzlinové poháry }KWFlt

jm.-

40.-

40.-

40.-

40,-

150.-

95.-

95.-

95.-

70.-

Pohár,,Kolonáda"

Pohár,,Banánový seď
Pohár-Jahůdkď'
Paech Melba

647.-

320.-

2I0,-

340.-

95.-

95.-

95.-

95.-

Platnost od 1. 3. 2013. Šéfkuchař Pavel Šulc. Ceny uvedeny v Kč.
Seznam alergenů napožádání u obsluhy.


